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FORNO ELETRICO

INDICADO A GRANDES E MEDIAS PRODUGGES DE
PADARIAS E CONFEITARIAS

CAMARAS TOTALMENTE INDEPENDENTES

POSSIBILIDADE DE COCGAO COM CARACTERISTICAS
DISTINTAS NAS DIFERENTES CAMARAS

FLEXIBILIDADE NA VARIACAQ DE TEMPERATURA

NOVO DESIGN
Novo design e novos processos de construgao.
Formas mais elegantes, sélidas e robustas.

Sistema avancado de economia que controla e
racionaliza o consumo de energia.

Distribui de forma inteligente a poténcia elétrica
disponivel para varias partes do forno, mantendo
o equilibrio, tornando a cocgdo eficaz e uniforme.
As recuperacdes de temperatura sao rapidas,
mesmo a baixo consumo, utilizando o dinamismo
da massa térmica acumulada.

EFICIENCIA ENERGETICA

Sistema inovador de eficiéncia energética com
resultados comprovados de reagdo automatica e
instantanea do forno para melhor atender as
necessidades do cozimento em curso.

Os painéis de controle sdo equipados com um
sistema de software de Ultima geracdo, permitindo
uma analise constante da evolucao da temperatura,
adaptando a poténcia utilizada e garantindo a
manutengdo da temperatura selecionada.

Este novo sistema resulta em uma coccao uniforme,
reduzindo ao minimo as oscilagdes de temperatura.

CARACTERISTICAS

AQUECIMENTO

Aquecimento independente por cdmara, com controle individual do
lastro, teto e porta.

Resisténcias elétricas blindadas, com sisterna de compensacéo que
impde uniformidade na distribuicao de calor.

Sistemna de resisténcias elétricas de facil manutencao.

VAPORIZADORES

Vaporizadores independentes a cada camara. Novo sistema de
construcdo que garante mais longevidade e instalados em local que
permite uma maior acumulagdo de calor aumentando o seu
rendimento:

Revestimento em ago inox nas partes sensiveis;

Espessura total de 10mm;

Tratamento interior de alta temperatura para retardar oxidagao;

Ligacdo de dgua e vapor em cobre e ago inox.

ISOLAMENTO

Isolamento térmico inovador. Sistema desenvolvido para minimizar
as perdas de calor, mantendo o exterior do forno a temperatura
ambiente.

LASTRO

Lastro construido em material refratario, com 25mm de espessura,
desenvolvidos a partir de formula prapria, que permite maior
longevidade

PORTAS

Portas com abertura para baixo, em ago inox e vidro temperado com
10mm de espessura.
Portas compensadas para carregador automatico (opcional).

NOVOS PAINEIS

DE CONTROLE

Painéis de comando eletrdnico com LCD
gréfico.

Funcdes de controle da temperatura para teto
e lastro, sendo Unico no seu segmento com
percentagem de poténcia para a porta,

adaptavel conforme a utilizagdo do forno.

Permite a gravacao de programas de coccdo
com identificagdo prépria de cada receita.

lluminagao das camaras com possibilidade
de temporizagdo para economia de corrente.

Possibilidade de desligamento dos
vaporizadores individualmente, com um
simples pulsar de tecla, quando a sua
utilizagdo ndo é necessaria para economia de
corrente.

Sistema de inicializacdo retardado,
programavel individualmente em cada cdmara
e para cada dia da semana.

Diagnéstico de avarias.
Avisos de manutencdo preventiva.




